Deyibnbro  asaslanaraq  bela  bir  natica  Qixarmaq 
olar  ki,  tullantilarla  aparilmi§  elmi  tadqiqat  i?larinda 
diizgiin  norma  se^ildikda,  vaxtinda  torpaga  verilmi?  yc- 
ni  iizvi  giibra  hesabma  torpaq  uzvi  niadda  ila  zanginla- 


§ir  va  torpagin  miinbitliyi  artir. 

Torpaga  verilan  iizvi  gubralarin  noviindan  va  nor- 
masindan  asili  olaraq  bibar  bitkisinin  biometrik  ol^ub- 
ri  dayi?ir  va  nazarat  variant!  ila  miiqayisali  olaraq  artir. 
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COR0K-BULKA  M0MULATININ  SAXLANMASI  ZAMANI 
UNUN  BAKTERlAL  SPORLA  (plRKLONMBSlNtN  ONUN 
MiKROBiOLOJl  DAVAMLILIGINA  TBSiRt 

A.A.QURBANOVA,  dissertant 
Baki  Dovtat  Universiteti 


Maqab  uzun  miiddat  saxlanan  forayin  mikrobioloji 
davamliligma  mikrobioloji  iprkbnmanin  naticalari 
verilmi^dir.  Muayyan  edilmi§dir  ki,  <?orayi  uzun  miiddat 
saxladiqda  mamulatin  mikrobiotasi  dayi?ir.  Bu  prosesda 
9orayin  sathinda  amala  galan  kif  gobalaklari  ila  onun  daxi- 
li  yum§aq  hissasinin  sporlu  bakteriyalan  arasinda  qar§ihq- 
li  miinasibat  movcuddur.  Bu  prosesa  bakterial  sporun 
miqdari  va  fermentativ  aktivliyi  tasir  gostarir. 

Corak-bulka  mamulatimn  korlanmasma  sabab  olan 
mikrobiotamn  tarkibi  miixtalifdir  va  iki  qrup  mikroorqa- 
nizmlardan  ibaratdir  ki,  bunlar  ?orayin  sathinda  va  onun 
daxili  yum§aq  hissasinda  inki$af  eda  bilirlar. 

(porak-bulka  mamulatimn  korlanmasma  sabab  olan 
mikrobiotamn  tarkibi  miixtalifdir  va  iki  qrup  mikroorqa- 
nizmlardan  ibaratdir  ki,  bunlar  <?orayin  sathinda  va  onun 
daxili  yum§aq  hissasinda  inki$af  eda  bilirlar. 

Sobada  bi§irilma  zamam  hararat  ?ox  yiiksak  oldugu 
ugiin  (mahsulun  sathinda  250-280°  C,  daxilinda  isa  90-95° 
C),  ona  gora  da  sobadan  fixan  qorayin  sathi,  demak  olar 
ki,  steril  olur,  amma  yalniz  onun  daxili  yum§aq  hissasinda 
bakterial  sporlar  hayati  qabiliyyatini  saxlayirlar.  £orak- 
bulka  mamulatimn  bakterial  sporla  <?irkbnma  manbai  ada- 
tan  xammaldir  va  bu  prosesda  asas  rolu  un  oynayir.  Hazir 
mahsulun  sathinin  kif  gobalaklari  ila  yoluxmasi  yalniz  xa- 
ricdan  ola  bilar,  atraf  miihitla,  istehsal  otaqlari  ila  orada 
Caiman  insanlarla  tamasda  olduqda  ba§  vera  bilar. 

Qorayin  saxlanmasi  prosesinda  9orak-bulka  mamula- 
tinin  mikrobiotasimn  tarkibi  dayi?ir,  amma  son  illara  kimi 
mamulatin  saxlanmasi  zamam  kifsimasi  ila  xammahn  bak¬ 
terial  sporla  <;irkbnmasi  arasinda  qar$iliqli  alaqa,  ham^i- 
nin  istehsal  otaqlanmn  kif  gobalaklari  ^irklanmasinin  96- 
rak-bulka  mamulati  uzarinda  inki§afi  Azarbaycan  respub- 
likasinda  muayyanla§dirilmami?dir. 

(^orayin  "kartof"  xastaliyina  yoluxmasimn  tadqiqi  96- 
rakda  olan  bakterial  sporun  miqdari  ila  kartof  xastaliyinin 
inki§afi  arasinda  asihhgi  a§kar  etmak  va  onun  muayyan 
hadda  qadar  sporla  9irklanma  daracasinin  uzun  miiddat 


saxlamaq  ityiin  istehsal  olunan  9brayin  hazirlanmasinda 
rolunu  muayyan  etmak  kimi  masablarin  halli  bu  giina  kimi 
edilmami$dir.  Bunun  ibiin  bu  bakterial  sporla  timumi  9ir- 
klanma  daracasini  dyranmak  ii9iin  bakterial  sporla  yolux- 
mu§  undan  bi$an  9orayin  kartof  xastaliyi  ila  yoluxmasi  tad- 
qiq  edilmi§dir. 

Bunun  U9iin  respublikada  istehsal  olunan,  xaricdan 
gatiribn  (ala,  birinci  va  ikinci  nov)  un  niimunabrindan  is- 
tifada  etmi§ik.  Tadqiqat  ibiin  128  niimuna  un 
goturulmii§dur  (52  nov  ala,  40  nov  birinci  nov,  36  nov 
ikinci).  Tadqiqatlarin  naticalari  a$agidaki  cadvalda  veril- 
mi$dir. 

Cadvalin  naticalarindan  malum  olur  ki,  xammahn 
bakterial  sporlari  ila  9irklanmasi  kartof  xastaliyina  yolux- 
manin  diaqnozu  sayila  bilmaz,  9iinki  sporun  miqdari  0  qa¬ 
dar  da  muhiim  deyil,  amma  onlarin  aktivliyi  boyiik  aha- 
miyyat  kasb  edir. 

Unun  iki  saviyyada  bakterial  sporla  9irklanma  darac- 
asina  gora  ayinb  tadqiq  etdikda  (<  103  va  >103)  a$kar  olu- 
nur  ki,  >103  kav/q  bakterial  sporla  yoluxmu§  undan  hazir- 
lanmi§  biitiin  9orak  numunalari  kartof  xastaliyina  tutul- 
mu§dur.  Bela  miqdar  sporun  aktivliyi  a§kar  olduqda  bcla 
yoluxma  ba§  vera  bilir.  Yuxarida  deyibnbri  nazara  alaraq. 
sonraki  tadqiqatlarda  ela  un  niimunabrindan  istifada  et- 
mi$ik  ki,  onun  9irkbnma  daracasi  kav/q  olsun.  Tadqiqa- 
tm  naticalari  gostardi  ki,  bu  miqdar  bakterial  sporla  9irk- 


Cadvdl  I. 

Unda  bakterial  sporun  miqdari  ila  kartof  xastaliyina 
yoluxma  daracasi  arasinda  asihhq 


Bugda  unu 

Numunolorin  sayi 

U11  nuinunosinin  kartof  copii 
ila  yoluxma  daracasi 
arasmdaki  asililui _ — 
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31a  nov 
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100 

Birinci  nov 

40 

35.2 

100 _ 

Ikinci  nov 

36 

31.0 
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Cami: 
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33.4 

99.0  j 
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Citdvffl  2. 


Sporlu  bakteriyalann  aktivlivi 
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bnmi$  undan  hazirlanmi§  9orok  numunsbri  kartof  xosto- 
liyino  tutulmur. 

Qar§iya  qoydugumuz  mosobbrcbn  bin  ^orsk-bulka 
msmulatinda  mii$ahkb  olunan  kif  gobsbkbrinin  say  di- 
namikasi  ib  bakterial  sporun  miqdari  momulatin  kifsimo- 
si  arasindaki  ashligi  a§kar  etmokdir. 

Bdobiyyat  mamulatindan  aydindir  ki,  ()  unun  iimu- 
mi  bakterial  sporla  9irkbnmosi,  hazir  mohsulun  sothindo 
inki^af  edon  kif  gobabkbrinin  inki^af  dinamikasi  ib  bak¬ 
terial  sporun  miqdari  arasinda  mibyyan  qar$iliqli  asilihq 
movcuddur. 

£on)kbi§irm9  ssnayesi  mohsullarinin  mezofil  aerob 
vs  fakultativ-anaerob  bakteriyalarla  yoluxmasi  osassn  un- 
da  bakteriyalann  sporlan  ib  olaqadar  oldugunu  nazaro 
alaraq,  bakterial  sporla  yoluxma  daracasinin  mamulatin 
saxlanmasi  zamam  onlann  mikrobioloji  davamlihgina  ta- 
siri  tadqiq  edilmi$dir.  Bu  maqsadb  unun  bakterial  sporla 
yoluxmasina  hasr  edilmi§  bir  sira  eksperimentbr  hayata 
kegirilmi^dir.  Coroyin  kartof  xastaliyina  yoluxmasinm  qar- 
$isim  almaq  maqsadila  unun  a$agi  fermentativ  aktivliya 
malik  bakterial  $tammlarmdan  istifada  edilmi§dir.  Bunun 


\i9un  DOSETGPS-in  muzeyindan  alinmi$  Bac.  cinsina  aid 
9orakda  kartof  xastaliyini  toratmayan  103  kav/q  miqdarda 
kulturalar  goturulmu$dur.  Tadqiqat  iki  marhalada  hayata 
ke9irilmi§dir:  avval  ekspres  usulla  96rakbi^irmada  istifada 
edilan  xammalda,  sonra  laborator  niimuna  9orakbi^irma 
ib  9orayin  kartof  xastaliyina  yoluxmasi  tayin  edilmi$dir. 

Ilk  marhalada  unu  tadqiq  olunan  bakterial  $tammla- 
rm  103  kav/q-dan  az  miqdarda  sporlarla  inokula  edilrni?  va 
sonra  kartof  xastaliyi  ib  yoluxma  daracasini  tayin  etmak 
U9iin  fotoplyonkada  jelatinin  reaksiyasinm  muddati  tayin 
edilmi§dir. 

Tadqiq atin  naticalari  2  sayli  cadvalda  oz  aksini  tap- 
mi$dir: 

Cadval  2-nin  naticalarindan  aydin  olur  ki,  bakterial 
kulturalann  bioloji  aktivlik  daracasi  onlann  fermentativ 
aktivliyi  ib  u  ygundur  va  9orayin  kartof  xastaliyina 
yoluxmasi  mahz  kulturalann  aktivliyi  ib  baghdir. 

N0TIC0 

Apardigimiz  tadqiqatlar  naticasinda  9orak-bulka  ma- 
mulatinin  mikrobioloji  davamlihgina  tasir  edan  amillar 
miiayyanla§dirilmi§dir.  Onlann  9orayin  sathinda  a§kar 
edilmi$  kif  gobalakbri  va  daxili  yum§aq  sathda  olan  bakte- 
riyalarm  va  sporlarm  qar$ihqh  alaqasidir. 

SUMMARY 

A.A.Kurbanova 

INFLUENCING  of  infection  RATE  of  a 

FLOUR(TORMENT)  by  BACTERIAL 
DISPUTES  ON  MICROBIALQGIC  STABILI- 
TY(IMMUNITY)  XLEBOBULO^NIX  of 
ITEMS  AT  STORAGE 

In  the  article  the  experimental  data  on  detec¬ 
tion  of  a  microbiota,  cause  of  damage  of  bread  are 
resulted.  Are  established,  that  in  damage  of  items 
two  groups  of  microorganisms  participate:  micro¬ 
scopical  funguses  bread,  developing  on  a  surface,  and 
disputes  of  bacterias  of  an  internal  part  in  a  pulp  of 
bread. 

By  the  writer  is  established,  that  at  long-term 
storage  the  structure  of  a  microbiota  varies,  outcome 
of  experiments  is  established,  that  of  bread  by  bacte¬ 
rial  disputes  and  musty  funguses. 

Is  established,  that  contamination  of  bread  ,?of 
"potato"  illnesses  to  depend  on  quantity  dispute,  that 
is  the  important  factor  at  long-term  storage  of  bread. 
For  what  the  flour(torment)  artificially  by  contami¬ 
nated  disputes  of  bacterias  utilised  and  is  established, 
that  development  "of  "potato"  illness  to  depend  not 
only  on  quantity  dispute  of  bacterias,  but  also  their 
enzymatic  activity. 
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